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) FLAMENCOOL



CAVIAR DORADO Las cépsulas
de aceite de oliva prometen ser el
sustituto més cool de la versién liqui-
da. Chefs como Ferran Adlrici o Dani
Garcia son fans (www.caviaroli.com),

DA LA LATA
Nada tan chic
como regalar em-
butidos y quesos
delien los nuevos
envases estilo vin-
tage de Mas Gour-
mets (www.mas-
gourmets.com).

DE CULTO rerran Adria protagoniza
el nimero N de la mitica revista Matador.
El mdsico Peter Gabriel, el cineasta Bigas
Luna y la artista Hannah Collins, entre otros,
colaboran en esta diseccion del chef mas
influyente del planeta (revistamatador.es).
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FOGONES MOVILES Paco Morales

y el estudio Gglab firman Escenario Gas-
fronémico, un espacio gourmet itine-

Delinews

CAE EN LA FOODMANIA

Restaurantes ndmadas, champdn con galletas
o aceite encapsulado... Querrds probarlo todo.

COSMOPOLITA

Otras Luces propone
una cocina internacio-
nal en un enforno new
yorker. Ademads es un
restaurante solidario: la
carmne procede de ga-
naderias eco, el pesca-
do del Cantabrico y el |
café de Comercio Justo
(Ploza Mayor, 22, Valla-
dolid, fel. 983 38 07 05).

MUY DE MODA En Mérimée

encontrards cocteles con oro,
tapas soft y cocina de mercado
en un ambiente muy frendy. El
enorme ventanal con vistas a la
calle mas shoppy lo convierte en
el escaparate perfecto (Fuencao-
rral, 61, Madrid, tel. 911 16 67 02).

BAR CASUAL rutur2 es el esiudio barce-
lonés artifice de la decoracién futurista, a
base de materiales reutilizados, de Fuuud.
Las fapas artesanas y el postre de chocola-
te con aceite y sal son sus sefias de identi-
dad (Rambla, 36, Sabadell, fel. 937 22 00 13).

rante que cuenta con restaurante y fo-

VIE EN ROSE Mojar los \B*ié

lleres de alta cocina (www.gglab.org).

ELLE 142 www.elle.es

C L IVICISOR
Fossier (fossier.fr) en el chgmpdn H.G. Mumm Rosé’
(www.ghmumm.com) es I¢ fendenciaieon nias color

i’
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