Yo antes era un cerdo. Un hermoso cerdo que
retozaba por los bosques persiguiendo bellotas
sin mayor objetivo que el de hacerse con las

grandes. Pero un dia himedo detecté
un perfume insélito y, siguiendo mi intuicién
genética, empecé a escarbar bajo un drbol
hasta que di con un manjar jEra una trufa!
Mientras la mordisqueaba se me saltaban las
lagrimas de gozo y daba gracias a los dioses
por tan delicioso regalo. Fue entonces cuando
tembloroso y profundamente conmovido, pensé

ya sé lo que quiero ser en el futuro: un manjar. @

Mmas

GOURMETS DE L'EMBOTIT

Jo abans era un porc. Un esplendid porc que
gaudia pels boscos empaitant aglans sense cap
altre objectiu que trobar-n’hi el més gros. Perd
un dia humit vaig detectar un perfum insolit i,
seguint la meva intuici6 genetica, vaig comengar
a gratar sota un arbre fins que em vaig trobar
amb una menja sublim. Era una tofona! Mentre
la tastava em queien les llagrimes de plaer i
donava les gracies als déus per aquell regal tan
deliciés. Va ser aleshores quan tot tremolant 1
profundament commogut, vaig pensar: ja sé el

que vull ser en el futur: una delicatessen. @
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Marqués de Valdueza ha elaborat
nb molta cura aquest oli d’oliva
verge extra ideal per donar un tc
gourmet a tot tipus d’amani
pastes, carns i el que la imaginaci6

et proposi.

Marqués de Valdueza ha elaborado
con mimo este aceite de oliva virgen
extra ideal para dar un toque

gourmet a todo tipo de ensaladas,

pastas, carnes y lo que la

inacion te proponga.

bloc de foie gras de pato
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Bloc natural 98% de fetge d'ane
elaborat seguint el metode
tradicional, amb una emulsié que
li déna una extraordinaria finesa en
boca. Es pot maridar amb vi blanc

o0 cava rosat amb tocs afruitats.

Bloc natural 98% de higado de
pato elaborado siguiendo el método
tradicional, con una emulsién que
finura en
boca. Se puede maridar con vino
blanco o cava rosado con toques

afrutados.

Is, verdures, oli
d’oliva, especies i sal son els
ingredients d’aquest paté gourmet

de bolets.

Setas de Burdeos, cabrillas,
verduras, aceite de oliva, especias
v sal son los ingredientes de este

paté gourmet de setas.

El puntet de calamar i el brou
concentrat de p

intimament amb els fideus torr
a foc lent. Una original proposta
de la innovadora marca Just

Married.

El puntito de calamar y el caldo

concentrado de pescado de roca

casan intimamente con los fideos
tostados a fuego lento. Una original
propuesta de la innovadora marca
Just Married.
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Producte artesa elaborat a Bellver
de Cerdanya a base de fruita fresca,
cacau, taronja, poma i

cies.

Producto artesanal elaborado en
Bellver de Cerdanya a base de fruta
Jresca, azicar, cacao, naranja,

manzana y e.s‘pecias.

La sal anglesa de Maldon és una
flor de sal exquisida, amb una
textura sorprenent, ideal per a
potenciar els sabors de les carns a
la brasa, les amanides, els llegums

i els peixos un cop ja cuinats.

La sal inglesa de Maldon es una
Slor de sal exquisita, con una textura
sorprendente, ideal para potenciar
los sabores de las carnes a la brc
las ensaladas, las legumbres y los

pescados una vez ya cocinado

Prestigi6s vi blanc de Somontano,
100% Chardonnay, on des
els tocs ruites madures i

exotiques i un atractiu groc brillant.

Prestigioso vino blanco de

Somontano, 100% Chardonnay,

donde destacan los toques de frutas

maduras y e

amarillo brillante.
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