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Butifarra
de carne de Kobe

Consiclerada la mejor carme del mundo y una joya de la gastronomia
japonesa, la came de buey de Kobe forma parte de un nueve producto
de Mas Gourmets. Esta butifarra esta elaborada en 70% con came de
buey de Kobe y en un 30% con came de cerdo. Se presenla en piezas
de 125 gramos y su receta, gue incorpora ceballa frita, ha sido creada
especialmente por el cocinero ker Erauzkin. Este exclusivo producto
s6lo se puede adquirir en los establecimientos del Grupo Mas, formado
por |as tiendas Mas Gourmets y La Masia de la Boqueria, en Barcelana,
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